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Asia  
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Toimija Patruunan juhla & majoitus Oy (3295361-5)

Kohde Patruunan Juhla & Majoitus oy

Kurpantie 41, 32210 LOIMAA

Toiminnan nimi Patruunan Juhla & Majoitus oy

Toiminta Ravintolatoiminta

Aika 30.4.2025

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Vlad Rosu

Toimipaikan edustaja Katri Ahokas

Tarkastuksen perusteet
 
 
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus
 

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Toiminnalle on laadittu kirjallinen omavalvontasuunnitelma, joka on tarkastettavissa kohteessa. Viimeisin 
päivitys huhtikuussa 2025.
 
2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Rakenteet ja pinnat ovat toiminnan tasoon nähden riittävät ja hyvin soveltuvat.
 
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston rakenteiden ja tilojen kunto on erinomainen.
 
2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja työvälineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja työvälineiden kunnossapidosta on huolehdittu. Ne toimivat kuten 
on tarkoitettu, voidaan puhdistaa asianmukaisesti, niiden toiminta tarkastetaan säännöllisesti ja huolletaan 
riittävän nopeasti.
 
3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja järjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet olivat erittäin puhtaita ja järjestyksessä.
 
3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja työvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikehuoneiston työvälineet ja laitteet olivat puhtaita.
 
3.5. Haittaeläinten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Haittaeläimiä tai niihin viittaavia merkkejä ei ole havaittavissa. Asiasta hoitaa ulkopuolinen yritys Ässä KP 
Oy, Loimaa.
 
3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Jätehuolto on vaatimusten mukainen. Asiasta hoitaa Loimaan Seudun Ympäristöhuolto, sopimus joka 
toinen viikko, pahvin ja muut kierrätettävät materiaalit, omistaja kierrättää itse.
 
4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Henkilökunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
 
4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Käsienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.
 
4.5. Henkilökunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Pieniriskinen toiminta, suurin osa elintarvikkeista tuodaan mukanaan vuokra-aikana.
Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkilö ja hänet on riittävästi koulutettu tehtävään.
 
4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikealan toimija on varmistanut, että jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita 
käsittelevällä työntekijällä on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.
 
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.4. Sulattamisen, jäähdyttämisen ja jäädyttämisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Jäähdyttäminen on toteutettu hygieenisesti. Elintarvikehuoneistossa on yhteensä 4 jääkaappia ja 3 
pakastinta.
 
5.5. Käärimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kierrätettävä kuljetuslaatikko (1 kpl) oli puhdas ja puhdistusmenetelmät olivat riittävät.
 
5.6. Elintarvikkeiden säilyttämisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Elintarvikkeet ja raaka-aineet säilytetään niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa 
lainsäädännön mukaisesti.
 
6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.2. Jäähdytettyjen tilojen ja kylmässä säilytettävien elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
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Sähköinen lämpötilojen hallintajärjestelmä.
 
6.6. Pakasteiden ja jäädytettyjen elintarvikkeiden lämpötilahallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Sähköinen lämpötilojen hallintajärjestelmä.
 
10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erillään pito ja ristikontaminaation hallinta ovat 
vaatimusten mukaisia.
  
13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Asiakas saa tarvittaessa lisätietoja allergeeneista ja lihojen alkuperämaasta kysymällä toimijalta.
 
14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Kertakäyttöiset hanskat olivat vaatimusten mukaisia (lasi-haarukka merkki).
 
16. JÄLJITETTÄVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eläinperäisten elintarvikkeiden jäljitettävyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Raaka-aineiden jäljitettävyyttä hallitaan säilyttämällä toimitusten asiakirjat (Kespro tukku ja Kimmon 
Vihannes Oy ).
 
18. OIVA-RAPORTIN ESILLÄPITO

18.1. Oiva-raportin esilläpito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet
 
Viimeisin Oiva-raportti on asetettu esille elintarvikelain mukaisella tavalla.
 
  

Lisätiedot
 
Ympäristöterveyslautakunta §2/13.2.2025 TAKSA hinnat nousevat hieman (150-170e), voimassa 
toistaiseksi.
 
Oiva-raportti on muuttunut hieman. Muutos ei ole kovin suuri ja muutokset koskevat pääasiassa raportin 
ulkonäköä. Huomaa, että jos Oiva-raportin Oiva-huomiot jatkuvat toiselle sivulle, pitää molemmat sivut 
asettaa asiakkaiden nähtäväksi.
Ennen tarkastuskertomus ja Oiva-raportti on lähetetty sekä postitse että sähköpostilla. Nykyään ne 
toimitetaan vain sähköpostitse.
 
Ruoka-annoksia tulee sen sisältämät allergeenit olla kuluttajan nähtävissä.
Mikäli allergeeneja ei kirjata ruokalistaan, voi toimija asettaa yleisen ohjeen asiakkaiden nähtäville 
"Lisätietoja allergeeneista saa henkilökunnalta kysyttäessä". Tällöin allergeenit tulee olla kirjallisena esittää 
asiakkaalle esimerkiksi valmistuskomponenttien etiketeistä.
Aiemmin totutun mallin mukaan annoksissa on voinut olla merkinnät L (laktoositon) tai G 
(gluteeniton).Tämä on kuitenkin nykyisen lainsäädännön ja ohjeistusten mukaan harhaanjohtavaa.
Lisätietoja löytyy https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/allergeenit/ 
→Pakkaamattomat elintarvikkeet
 
Tarjoilupaikoissa tulee ilmoittaa kirjallisesti naudan-, sian-, lampaan-, vuohen- ja siipikarjan lihan 
alkuperämaa 1.5.2019 alkaen. Alkuperämaan voi esittää esimerkiksi ruokalistassa tai taulussa. Maa- ja 
metsätalousministeriön asetuksen mukaan ilmoittamisvelvollisuus koskee tarjoilupaikoissa, kuten
ravintoloissa ja grillikioskeissa, aterian ainesosana käytettävää tuoretta, jäähdytettyä ja jäädytettyä lihaa. 
Lihan alkuperämaan ilmoittamisesta säädetään, kansallisessa maa- ja metsätalousministeriön 
asetuksessa (179/2023). Asetus on voimassa 30.4.2029 asti.
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Sovelletut säännökset
 
Elintarvikelaki (297/2021),
Maa-ja metsätalousministeriön asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),
Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY.
  
  

Maksu 170,00 €
 
Maksuperusteet
 
 
Liedon ympäristöterveydenhuollon taksa, ympäristöterveyslautakunta §2/12.2.2025
  
Valvontamaksun muutoksenhakuohje
 
 
Lasku lähetetään erikseen myöhemmin.
Toimija, joka on tyytymätön maksuun, joka perustuu kunnallisen ympäristöterveysviranomaisen 
hyväksymään valvontasuunnitelmaan ja taksaan, voi tehdä kirjallisen oikaisuvaatimuksen.
Viranomainen, jolle kirjallinen oikaisuvaatimus tehdään:
                       Liedon kaupunki,
                      Ympäristöterveyslautakunta
                      PL 24, 21421 Lieto                    
                      sähköposti: kirjaamo@lieto.fi
 
Oikaisuvaatimus on tehtävä 30 päivän kuluessa laskun vastaanottamisesta. Vastaanottajan katsotaan 
saaneen asiasta tiedon, jollei muuta näytetä, seitsemän päivän kuluessa kirjeen lähettämisestä. 
Sähköinen asiakirja katsotaan saadun tiedoksi kolmantena päivänä tiedon lähettämisestä. 
Oikaisuvaatimus on tehtävä kirjallisesti. Oikaisuvaatimuksesta on käytävä ilmi oikaisuvaatimuksen 
tekijän nimi ja osoitetiedot, päätös/maksu johon oikaisua haetaan sekä vaatimus perusteineen.
 
Oikaisuvaatimuksesta huolimatta lasku tulee maksaa viimeistään laskussa annettuna eräpäivänä.
  

  

Tarkastaja Vlad Rosu

VALVONTAELÄINLÄÄKÄRI

+358504390355

vlad.rosu@lieto.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Valvontakohde • Tillsynsobjekt
Patruunan Juhla & Majoitus oy
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Viimeisin tarkastus • 
Senaste inspektion

30.4.2025
Oivallinen •  
Utmärkt

Arvosanat yhteensä KPL • 
Resultat inalles ST

kpl • st

Oivallinen • Utmärkt 22

Hyvä • Bra

Korjattavaa • Bör korrigeras

Huono • Dåligt

Aikaisemmat tarkastukset • 
Tidigare inspektioner

7.11.2023
Oivallinen •  
Utmärkt

Tarkastustulos • Inspektionresultat • 30.4.2025

Omavalvonta • Egenkontroll Oivallinen • 
Utmärkt

Tilojen ja välineiden soveltuvuus, riittävyys ja kunnossapito • Lokalernas och redskapens 
lämplighet, tillräcklighet och underhåll

Oivallinen • 
Utmärkt

Tilojen, pintojen ja välineiden puhtaus • Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Oivallinen • 
Utmärkt

Henkilökunnan toiminta ja koulutus • Personalens arbete och utbildning Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden tuotanto- tai käsittelyhygienia • Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeiden lämpötilojen hallinta • Kontrollen av livsmedlens temperaturer Oivallinen • 
Utmärkt

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet • Allergi och intolerans orsakande ämnen Oivallinen • 
Utmärkt

Elintarvikkeista annettavat tiedot • Informationen som ska ges om livsmedel Oivallinen • 
Utmärkt

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit • Förpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Oivallinen • 
Utmärkt

Jäljitettävyys ja takaisinvedot • Spårbarheten och återkallelserna Oivallinen • 
Utmärkt

Oiva-raportin esilläpito • Oiva-rapportens presentation Oivallinen • 
Utmärkt

Heikoin tulos määrää arvosanan • Sämsta resultat bestämmer vitsordet

Valvontayksikkö • Tillsynsenhet
Liedon kaupunki, ympäristöterveyspalvelut •
Lundo stad, miljöhälsovård

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi 
viimeistään 10.5.2025 •
Rapporten publiceras på sidan www.oivahymy.fi 
senast 10.5.2025
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